
Franc et souple, ce vin vous séduira par 
son fruité et sa finesse. Frank and 
supple, this wine will seduce you with
its fruitness and finesse.

AOP BEAUJOLAIS 
ROUGE « PIERRES 
DORÉES »

CÉPAGE
100 % Gamay
Age des vignes 60 ans et plus.
/ Age of the vineyard : 60 years
old and more.

SOLS
Coteaux exposés sud, sud-
ouest d’origine granitique 
ou schisteuse.
/ Types of soil : South and 
southwest hillssides exposed. 
Composed of granitic or shale 
origin.

VINIFICATION
La vinification se déroule 
de façon traditionnelle en 
macération semi 
carbonique typique du 
Beaujolais./ The winemaking
process is the traditionnal semi-
carbonic maceration typical in 
Beaujolais.

ELEVAGE
Le vin est stocké en cuve 
puis mis en bouteille en 
cours d’année.
/The wine is kept in concrete or 
stainless steel tanks and bottled
during the year.

CONSEIL DE 
DÉGUSTATION
Charcuteries, viandes 

grillées ou fromage de 
chèvre.
/Delicatessen, grilled meats
and goat’s cheese.


